
 

 

 توجه: 

 باشدمیرعایت ترتیب اخذ واحدها بر عهده خود دانشجو است در غیر اینصورت عواقب آن بر عهده خود دانشجو 

 علوم و مهندسی صنایع غذایی اول ترم

 ردیف درس نام درس نوع واحد تعداد همنیاز دروس پیشنیاز دروس

 1 1زبان نیاز پیش عمومی نظری 2 - -

 1، نظری 2 - -

 عملی

 2 عمومی شیمی پایه

 3 عمومی  ریاضیات پایه  نظری 3 - -

 4 بیولوژی سلولی تخصصی الزامی نظری 3 - -

 5  دانش خانواده و جمعیت عمومی نظری  2 - -

 6 مهارتهای زندگی دانشجویی عمومی نظری 2  - -

 1، نظری 2 - -

 عملی

 7 فیزیک عمومی پایه

 8 1بدنی تربیت عمومی عملی 1 - -

   واحد جمع    19

 

 علوم و مهندسی صنایع غذایی دوم ترم

 ردیف درس نام درس نوع واحد تعداد همنیاز دروس پیشنیاز دروس

 1 2زبان نیاز پیش عمومی نظری 2 - 1پیش نیاز زبان 

 1،نظری 2 - شیمی عمومی

 عملی

 2 آلی شیمی پایه

 1  نظری، 2 - عمومیریاضیات 

 عملی

 3 آمار و احتمالات پایه

 1  نظری، 2 - -

 عملی

 4 کاربرد کامپیوتر پایه

 1، نظری 2 - -

 عملی

 میکروبیولوژی عمومی پایه

 

5 

 7 زبان فارسی عمومی نظری 3 - -

   واحد جمع    17

 

 

 

 



 

 

 

 علوم و مهندسی صنایع غذایی  سوم ترم

 ردیف درس نام درس نوع واحد تعداد همنیاز دروس پیشنیاز دروس

 1، نظری 2 - شیمی عمومی

 عملی

 1 تجزیه شیمی پایه

 1نظری،  1 - -

 عملی

 2 کشیرسم فنی و نقشه پایه

 4 بیوشیمی عمومی پایه نظری 3 - شیمی آلی

میکروبیولوژی 

 عمومی

 1، نظری 2 -

 عملی

 5 1میکروبیولوژی مواد غذایی  الزامی تخصصی

 6 1شیمی مواد غذایی الزامی تخصصی نظری 3 بیوشیمی -

 7 تاریخ تحلیلی صدر اسلام عمومی نظری 2 - -

  واحد جمع    16

 

 علوم و مهندسی صنایع غذایی چهارم ترم

 ردیف درس نام درس نوع واحد تعداد همنیاز دروس پیشنیاز دروس

میکروبیولوژی 

 2مواد غذایی 

 1،نظری 1 -

 عملی

 1 2میکروبیولوژی مواد غذایی   الزامی تخصصی

 2 1اصول مهندسی صنایع غذایی  الزامی تخصصی نظری 3  1ریاضیات 

 شیمی مواد

 1غذایی

 3 2شیمی مواد غذایی  الزامی تخصصی نظری 2 

 4 تکنولوژی پس از برداشت الزامی تخصصی عملی 1نظری، 2  

 5 اقتصاد و مدیریت صنعتی الزامی تخصصی نظری 3  

 6 انگلیسی زبان  الزامی تخصصی نظری  3  

 7 2تربیت بدنی  عمومی عملی 1 - -

 8 اخلاق اسلامی عمومی نظری 2 - 

  واحد جمع    19

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 علوم و مهندسی صنایع غذایی پنجم ترم

 ردیف درس نام درس نوع واحد تعداد همنیاز دروس پیشنیاز دروس

 1 1کارآموزی الزامی تخصصی نظری 2 - -

شیمی مواد غذایی 

2 

 2 تغذیه الزامی تخصصی نظری 3 -

شیمی مواد غذایی 

2 

 3 صنایع آشامیدنی الزامی تخصصی نظری 2 -

اصول مهندسی 

 1صنایع غذایی

 4 2اصول مهندسی صنایع غذایی الزامی تخصصی نظری 3 -

 5 آزمایشات طرح الزامی تخصصی عملی1نظری،  2 - امار و احتمالات

شیمی مواد غذایی 

2 

 6 تکنولوژی روغن الزامی تخصصی عملی1نظری،  2 -

 7 2اندیشه اسلامی  الزامی تخصصی نظری  2 - -

  واحد جمع    19

 

  علوم و مهندسی صنایع غذایی ششم ترم

 ردیف درس نام درس نوع واحد تعداد همنیاز دروس پیشنیاز دروس

 2شیمی مواد غذایی

 شیمی تجزیه –
 1 تجزیه مواد غذایی الزامی تخصصی عملی2نظری،  1 -

شیمی مواد 

، 2غذایی

میکروبیولوژی مواد 

 2   و 1غذایی

 2 اصول نگهداری مواد غذایی الزامی تخصصی نظری 3 -

 4 زبان تخصصی  اختیاری تخصصی نظری  2 - زبان انگلیسی

شیمی مواد 

، 2غذایی

میکروبیولوژی مواد 

 2   و 1غذایی

 5 1 هاتکنولوژی شیر و فرآورده الزامی تخصصی نظری2 -

 6 کنترل کیفیت مواد غذایی الزامی تخصصی نظری 3 - طرح آزمایشات

علوم پایه  بیولوژی سلولی

 کشاورزی

 نظری 3 7 تولید محصولات کشاورزی و دامی الزامی تخصصی نظری 3

 8  انقلاب اسلامی انتخابی تخصصی نظری 2 - -

  واحد جمع    18

 

 

 



 

 

 مهندسی صنایع غذاییعلوم و  هفتم ترم

 ردیف درس نام درس نوع واحد تعداد همنیاز دروس پیشنیاز دروس

  1، نظری 2 - 2شیمی مواد غذایی

 عملی

 1 تکنولوژی غلات انتخابی تخصصی

اصول نگهداری مواد 

 غذایی 

  1، نظری 2 -

 عملی

 2 کنسروسازی الزامی تخصصی

اصول  مهندسی 

 1صنایع غذایی

  1، نظری 2 -

 عملی

 3 تکنولوژی قند الزامی تخصصی

اصول مهندسی 

 2صنایع غذایی 

عملیات واحد در مهندسی صنایع  الزامی تخصصی نظری 3 -

 غذایی

4 

 2شیمی مواد غذایی

اصول نگهداری ، 

 مواد غذایی 

 5 اصول بسته بندی مواد غذایی الزامی  تخصصی نظری2 -

تکنولوژی شیر و 

 1فراورده های 

 6 2تکنولوژی شیر و فراورده های  الزامی تخصصی نظری 2 -

 7 تفسیر موضوعی قران الزامی تخصصی نظری 2 - -

  واحد جمع    17

 

 علوم و مهندسی صنایع غذایی هشتم ترم

 ردیف درس نام درس نوع واحد تعداد همنیاز دروس پیشنیاز دروس

 1 2کارآموزی  الزامی تخصصی نظری3 - -

، 2شیمی مواد غذایی

میکروبیولوژی مواد 

 2   و 1غذایی

 1، نظری 2 -

 عملی

 2 تکنولوژی گوشت و شیلات  الزامی تخصصی

 3 عملیات گارگاهی الزامی تخصصی نظری2 - -

اصول نگهداری مواد 

غذایی، اصول 

مهندسی صنایع 

 1غذایی 

 1  نظری،  1 -

 عملی

  اصول فرآوری خشکبار تخصصی اختیاری

، 2شیمی مواد غذایی

 تکنولوژی قند
  صنایع قنادی تخصصی اختیاری نظری 2 -

عملیات واحد در 

مهندسی صنایع 

 غذایی

  1، نظری 2 

 عملی

  اصول طراحی کارخانجات الزامی  تخصصی

  واحد جمع    15

 


